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Sabato 26 aprile, la cucina italiana
incontra quella francese in un evento
esclusivo al ristorante Le Grill
dell’Hotel de Paris Monte-Carlo:
Chef Alessandro Borghese, insieme
allo chef stellato Dominique Lory,
firmera una cena a quattro mani
pensata per conquistare 1 palati

piu raffinati del Principato.

Un menu di otto portate,

una vista mozzafiato sul Mediterraneo
e I'estro inconfondibile

di due grandi interpreti

della cucina contemporanea.


https://www.lacucinaitaliana.it/info/chi-siamo/

L'appuntamento e uno di quelli
da non perdere per chi ama

il fine dining e desidera vivere
un’esperienza unica all'insegna
del gusto e dell’eleganza.

Alessandro Borghese, volto televisivo
amatissimo e patron dei ristoranti

AB — 1l lusso della semplicita a Milano
e Venezia, portera a Monte Carlo

una selezione dei suoi piatti piu iconici,
tra cui I'intramontabile Spaghettone
Caclo& Pepe e la Cassata Siciliana,

ma anche proposte piu audaci

come 1l piccione arrosto con carciofi
alla romana e acciughe.



«Sono davvero felice di condividere con lo
chef Dominique Lory una serata che
promette grandi emozioni. Monte Carlo ha
sempre quel fascino unico e portare un po’
della mia cucina, quella che nasce nei miei
ristoranti a Milano e Venezia, in un luogo
iconico come U'Hotel de Paris Monte-Carlo,
e per me un vero piacere. Questa cena

a quattro mani sara un viaggio tra sapori
che raccontano storie. Per me la cucina

e condivisione, energia e passione.

E questa serata sara tutto questo: uno
scambio di idee, di gusti e di visioni. Spero
anche di suscitare neglh ospiti la voglha

di continuare il viaggio e magari passare a
trovarmi da AB — il lusso della semplicita.
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Lo chef Dominique Lory, alla guida

del celebre “Le Grill”, non nasconde

1l suo entusiasmo per la collaborazione:
«E un grande piacere per noi accogliere
Chef Alessandro e il suo team per far
scoprire alla clientela de “Le Grill”

il suo DNA culinario. Siamo entusiasti di
questo momento di condivisione

e di unire le nostre due identita culinarie
durante questa serata.»



